KLAPDOHR

—— DELIKATESSEN & BISTRO ——

Sommerbrunch am 18.08.24von 11:00h — 15:30h

Frische Brotchen, Brote, Baguette, Toast, Croissants, siiRes Plundergeback,
Schokoladen Croissants und frische Waffeln, Butter aus der Normandie...

Raucherfisch und Meeresfriichte: Austern, Crevetten, Nordseekrabben,
Eismeergarnelen in Cocktailsauce, Lachspralinen, schottischen Raucherlachs,
gebeizter Lachs, Stremellachs, gerducherter Babyaal- und Forellenfilets und
geraucherter Heilbutt.

GrofRe Auswahl an internationalen Hart- Weich- und Frischkase:

Brie de Meaux, hohlengereifter Emmentaler, Camembert de Normandie,
Krauterfrischkase, Etivatz, verschiedene Ziegenfrischkase, Parmesan, Tomme aux
fleurs, Reblochon, Morbier....

Grof3e Auswahl an Schinken und Salamis:

gekochter Schinken vom Duroc Schwein, Parmaschinken, Hausgemachte Pastete,
Luftgetrocknete Vulcano- Schinken und Salamis aus der Steiermark, Mailander
Salami, Roastbeef......

Franzosische Frucht- und Naturjoghurts aus der Normandie, diverse Cerealien,
Granola, Bircher Musli, Marmeladen, Honig, frischer Fruchtsalat und gekochtem Bio-
Ei, frisch gepresster Saft und Biomilch.

Zusatzlich zum Buffet als Flying Service frisch aus der Kiiche von 11:30 -12:30:
Spiegelei, Krauterriihrei, knuspriger Bio-Speck, Pancakes mit Ahornsirup

Von 12:00-14:30 servieren wir frisch aus der Kiiche

unsere Klassiker als Miniaturversionen:

Spanische Gazpacho

Tatar vom Thunfisch mit Mango

Couscous mit Falafelbéallchen und Granatapfeljoghurt
Gebratener Lachs auf Orangenspitzkohl und Krustentiersauce
Mini Kalbsfrikadelle getriiffelter Kartoffelsalat

Rosa Lammkarree mit Ratatouille

SuRer Abschluss

Preis pro Person EUR 69,00 inkl. einem Glas Crémant & einem HeiRgetrank
Kinder bis 12 Jahre EUR 15,00
Reservierungen bitte unter:
info@klapdohr-delikatessen.de oder 0211- 175 20 720

Im Preis sind 19% MwSt. enthalten
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